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AOP BEAUJOLAIS 

LOCALISATION 
2ha10 sur les lieux-dits  « Les Etangs » et « Chêne » à Charentay 

SOLS 
Sols profonds d'argile et de limons  

ÄGE  MOYEN DES VIGNES 
20 ans 

CEPAGES 
100 % Chardonnay 

DENSITE DE PLANTATION 
6 500 ceps à l’hectare 

RENDEMENT MOYEN 
35 hectolitres à l’hectare 

EXPOSITION 
Sud 

RECOLTE 
- vigne labourée, vendange manuelle avec tri successifs à la vigne et au cuvage. Pressurage direct sur 
pressoir pneumatique, vinification à basses températures (16/18 °C) en cuve inox. 

ELEVAGE 
En cuve inox pendant 6 mois – mise en bouteille au domaine  

DEGUSTATION 
-Robe lumineuse, jaune paille avec des nuances dorées. Nez plaisant aux notes de fruits blancs,  de 
fruits à chair jaune avec une discrète touche citronnée et d’arômes floraux. La bouche est agréable 
avec une attaque ronde, souple, qui restitue les parfums fruités et floraux du nez et une pointe de 
vivacité. À l’évolution, vin doté d’un bon compromis gras/ fraîcheur. L’ensemble est bien équilibré, 
avec sur la finale cette note d’amande.  
- A déguster dans les 5 ans. À consommer entre 8 et 10°C.   

ACCORD METS– VIN 
Osez notre Beaujolais Blanc sur un fromage persillé ou un fromage de chèvre. 


